bonCas AG
Lyss - Strasse 12
(CH-3293 Dotzigen
tel. 032 351 12 13
fax. 032 351 47 10
www.boncas.com

Die Kombination von einem feinem MOSER Chardonnay Weichkdse
und schwarzer Triffelfillung macht dieses Produkt
zu einem einzigartigen Geschmackserlebnis.

Artikel Nr. 610
Wassergehalt:
Fettgehalt i.T.:
100 gr enthalten:
Energiewert

Eiweiss
Kohlenhydrate
Fett

Milchart:

Lab:
Hitzebehandlung:

53% (Weichkése)
55%

1380 kI (330 keal)

1749

<05¢g

29¢g

100% Kuhmilch
100% Kalberlab
pasteurisiert

Aussehen:

Konsistenz:

Geschmack & Aroma:

Gewicht:
Verpackung:

EAN Code:
Verkaufseinheit:
Mindesthaltbarkeit:
Zutaten:

Crolte-Mixte (Weissschimmel
mit leicht rot-gelber Schmiere)
weich bis cremig

vollmundig, aromatisch

mit dezentem Triffelaroma

150 g

Klarsichtfolie mit Holzboden
76401 06056100

6 Kése in einer Kartonschachtel
24 Tage

80% Weichkase und 20% Fiillung,
Weichkdse, Mascarpone,
Triffeln (2 % im Fertigprodukt),
Kochsalz, Gewiirze, Aromen
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Winner of Swiss Cheese Awards 01/02/06
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