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Der Kése wurde im Wein der Rebsorte Miiller-Thurgau eingelegt und gepflegt.
Dieser Wein der am Stidhang von Gampelen auf einem Molassenboden reift,
gibt diesem Kase das unverwechselbare Aroma. Im jungen Stadium ist der Kase
mild-aromatisch, entwickelt ins Alter eine kraftig-aromatisch, cremige Note.

Artikel Nr. 150

Wassergehalt: 53% (Weichkése) Aussehen: CroGte-Mixte (Weissschimmel
Fettgehalt i.T.: 55% mit leicht rot-gelber Schmiere)
100 gr enthalten: Konsistenz: weich bis cremig
Energiewert 1380 k! (330 keal) Geschmack & Aroma:  vollmundig, aromatisch bis wiirzig
Eiweiss 16 g Gewicht: 125¢
Kohlenhydrate <05¢g Verpackung: Klarsichtfolie
Fett 30¢g EAN Code: 76401 0605 150 1
Milchart: 100% Kuhmilch/Knospe Verkaufseinheit: 6 Kase in einer Kartonschachtel
Lab: 100% Kalberlab Mindesthaltbarkeit: 24 Tage
Hitzebehandlung: pasteurisiert
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